
NOSALTRES

En el pintoresc cor de la Vila Joiosa, al
carrer Colón 5, naix un concepte
innovador que fusiona la frescor d'una
pescateria amb l'experiència única d'un
gastrobar.
La combinació única de pescateria i
gastrobar ofereix una experiència
gastronòmica diferenciada, atraient a
veïns i visitants a la recerca
d'autenticitat. La varietat de tapes
innovadores per als productes de la
pescateria amplia el nostre atractiu,
atenent diversos gustos i preferències.

www.lluçipalaeta.com

@lluçipalaeta



POSTRES

PRINCIPALSAL TEU GUST ENTRANTS

Mariscs: clotxines, navaixes, gambes, cigales
Peixos: lluç, corbina, daurada, llobarro

CUIT AMB AIGÜA DE MAR
Guisat a base de peixos com rap, nero, daurada,
gambes amb creïlles. Acompanyat d’all i oli

SUQUET DE PEIX 14.50€
Masa de coca escaldada amb embotits de la muntanya
de Relleu, pebrera i tomaca d’agricultors locals

COCA FLORETJÀ 4.90€

Mahonesa d’all negre, cítrica, thai , garum
Salsa llima, salsa mel i soja, salsa  picant

ACOMPANYAT DE LES NOSTRES
SALSES

2 gyozes farsides amb pebrereta (tapa típica feta de
pebrera verda, tomaca, carabassa i sangatxo)

GYOZES DE PEBRERETA 2.90€

Moixina seca, polp, capellans
A LA FLAMA

Guisat de peixos de roca amb col i creïlla, d’aquest
guisat arroç a banda. Acompanyats d’all i oli

CALDERO AMB ARROÇ A BANDA 16€
Empanaetes fregides farsides amb ceba, tomaca i
santgatxo

EMPANAETES 2.50€

Tarta tatín a la nostra manera amb nispros de Callosa i
gelat de mantecao

TARTA TATÍN DE NISPRO 7€

100 gr de llom de tonyina o gamba tallats en petits
daus al moment

TARTAR DE TONYINA O GAMBA 16€

Tonyina de sorra, lluç, moll, palaeta, polp, lletxola,
clotxines, navaixes, gambes, cigales

A LA PLANTXA
200 gr de llom de tonyina marinada, marcada a la
plantxa i acompanyada d’alga wakame i vinagreta de
nispro de Callosa

TATAKI DE TONYINA 23.90€
Masa de coca escaldada amb pericana de pebreres
seques i capellans rostits a la flama

COCA AMB PERICANA 4.90€

Base de coca de llanda, gelat de torró de Xixona amb
xocolate calent

VILERO 5€

2 peces de moixina, 2 peces d’ouet de maruca  
acompanyats d’ametles fregides

SALAURES DE LA VILA 5€

Moixineta, aladroc, lluç, moll, palaeta, calamar, gambes
EN FRITURA

2 porcions de bacallar fregit amb salsa de tomaca a
l’estil de mon pare

BACALLAR AMB TOMACA 4.25€

Bescuit d’amtla de Sella amb gelat de coco
FABIOLA 5€

100 gr de corbina crua marinada amb llet de tigre i
cítrics de la zona

CEVICHE DE CORBINA 15€

PREUS SEGONS
MERCAT

PREUS AMB IVA INCLÓS PREUS AMB IVA INCLÓS


